MORENO CEDRONI

nasce ad Ancona il @ luglio del 1964, MNel 1984 apre il
famosa ristorante lo Madonnina del Pescakore. MNel 1995
& insignite della prima “Stella” Michelin, nel 1999 del
“Sole” di Veronelli e nel 2000 delle “Tre Farchette” del
Gamber Rosso. In quest anni il sue locale viene recensi-
to sulle magaicn testake enc:gus’rronomiche & sui principcr
li quotidiani nozionali ed esterd: nel 2000 apre, a
Fortoncve, il Clandesting Suscibar mentre nel 2001 sace
il suo prime libre Sushi & Suvsci, edite da Biklictheco
Culinaria. Mel 2002 crea per la Martini&Rassi i cockiail
solidh, Mel 2003 dalla sua creativitt nasce Anikd, la

prima salumeria di pesce esistenis.

-

Melle skesso tempo inaugura FOHicing, un labomtorio ark-

giﬂl‘ﬂl& speﬁmenrclle a marchio Ces, utic di una genic:le
ricenca onentata a pn::durre marmelkie di futia, salvmi e cor
serve di (= scatoka privi di coloranti & conservart.
Melle skesso anno viere dletto presicents ialione dei Jeunes
Restaurateurs d'Bumpe, carica che defiene per un tiennic,
fino al 2005, anne in cui divenia testimonial della Barilla per
la Francia, b Svezia e ko Grecia. Atualmenks collabor con
[Audi, ke Oreficeie Pisa, il McCann Group la San
Pellegring, ba lavazao e ba Rai.



