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Fortunae
Bianchello del Metauro DOC
Il Bianchello, coltivato nella zona 
settentrionale delle Marche, è la 
rappresentazione di un vino che trova 
nell’ottima bevibilità la sua massima 
espressione. Breve affinamento in 
acciaio per circa 3 mesi. Si evidenzia al 
gusto una leggera vivacità e all’olfatto 
una fragranza fresca e delicata di frutta  
a polpa bianca. 

Montipagano
Montepulciano d’Abruzzo DOC 
Versione “bio” del Montepulciano 
d’Abruzzo, nasce in un terroir 
particolarmente vocato all’applicazione 
di tecniche di coltivazione biologica. 
Parte del vino affina per un breve 
periodo in botte. L’alto punto di bevibilità 
e l’assoluta autenticità del vitigno, 
rappresentano i caratteri fondamentali  
di questo vino.

Villa Bianchi
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
DOC Classico
E’ l’espressione della tipicità del Verdicchio: note 
aromatiche con finale ammandorlato, freschezza gustativa 
ed eleganza. Le fasi della produzione avvengono in 
riduzione di ossigeno, al fine di preservare gli aromi primari 
dell’uva. Segue un breve affinamento in acciaio per circa 
3 mesi.

Passetto
Marche Trebbiano Chardonnay IGT
Uvaggio di Trebbiano, uno dei vitigni più coltivati nel centro 
Italia e Chardonnay, che conferisce al vino maggiore 
carattere e struttura. Breve periodo di affinamento in 
acciaio di circa 3 mesi, attraverso il quale il vino assume 
caratteri che esaltano ed esprimono sensazioni fresche e 
fruttate.

Serrano
Rosso Conero DOC
Uvaggio di Montepulciano del Conero con una piccola 
percentuale di Sangiovese, vinificato con l’obiettivo di 
esaltare i caratteri fruttati e la piacevolezza di tali vitigni. 
Affina 4-5 mesi in acciaio. Si distingue per l’aroma vinoso, 
da cui emerge il tipico profumo di visciole; un’armonica 
struttura ne completa il profilo gustativo.

Podere
Montepulciano d’Abruzzo DOC
Il “Podere”, esalta le caratteristiche varietali del vitigno e di 
freschezza, coniugandole a una giusta dose di morbidezza 
e struttura. Affina in vasche di acciaio per circa 4 mesi e 
riposa per un breve periodo in bottiglia. Il risultato è un vino 
di medio corpo, di estrema gradevolezza e bevibilità.
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Viticoltori in Marche e Abruzzo

Fortunae
Bianchello del Metauro DOC
Grown in the northern region of 
Le Marche, Bianchello’s most 
defining feature lies in its excellent 
approachability. Ages briefly in steel for 
about 3 months. It typically displays a 
slight liveliness on the palate coupled 
with a fresh, delicate aroma of white 
pulp fruit on the nose. 

Montipagano
Montepulciano d’Abruzzo DOC 
“Organic” version of Montepulciano 
d’Abruzzo, grown on a terroir particularly 
suited to the implementation of organic 
farming techniques. Part of the wine 
ages in casks for a brief period. High 
approachability coupled with the sheer 
genuineness of the cultivar constitute 
this wine’s distinctive features.

Villa Bianchi
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
DOC Classico
The embodiment of the standard Verdicchio attributes: 
aromatic notes with an almond finish, freshness and 
elegance. Reduced exposure to oxygen during the 
production phases preserves the grape’s primary 
aromas. The wine is then briefly aged in steel  
for about 3 months.

Passetto
Marche Trebbiano Chardonnay IGT
Blend of Trebbiano, one of the most widely grown 
cultivars in Central Italy, and Chardonnay grapes, 
to add character and structure to the wine.  
After ageing briefly in steel for about 3 months, 
the wine develops a character that enhances and 
unleashes fresh, fruity notes.

Serrano
Rosso Conero DOC
A blend of Montepulciano grapes grown in the Conero 
area and a small amount of Sangiovese, vinified 
with cold maceration techniques to enhance a fruity, 
pleasant character. Ages in steel for 4-5 months. 
Distinguished by its vinous aroma, it releases the 
typical scent of morello cherries; a harmonious 
structure completes the wine’s taste profile.

Podere
Montepulciano d’Abruzzo DOC
Distinctly fresh, “Podere” enhances the cultivar’s typical 
features while blending them with the right degree of 
suppleness and structure. Aged in steel tanks for about 
4 months, it then matures in the bottle for a short time. 
The result is a medium-bodied wine that is extremely 
pleasant and approachable.
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Winemakers in Marche and Abruzzo
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Cùmaro
Conero Riserva DOCG
Montepulciano in purezza, coltivato 
nell’area più vocata del Conero. 
Dal 2004 può fregiarsi della DOCG 
“Conero Riserva”; affina in barrique  
per circa 12 mesi più ulteriori 8 in 
bottiglia. Sentori fruttati maturi e 
caratteristici si amalgamano ad una 
variegata speziatura, per diffondersi 
ampiamente al palato.

Pelago
Marche Rosso IGT
Montepulciano, Cabernet Sauvignon  
ed una piccola parte di Merlot, 
costituiscono la base del Pelago,  
che nel 1997 conquistò il massimo  
trofeo al Wine Challenge International  
di Londra.  
La sosta in barrique per 14 mesi e un 
anno in bottiglia amplifica, impreziosisce 
e ingentilisce il corredo aromatico.

Costamorro
Montepulciano d’Abruzzo  
Colline Teramane DOCG
Dalla selezione delle migliori uve 
coltivate nella tenuta Abruzzese, nasce 
un vero esempio delle grandi potenzialità 
del vitigno Montepulciano.  
Permanenza in barrique per 12-14 mesi 
e altri 8 in bottiglia. Si distingue e si 
caratterizza per notevole intensità gusto-
olfattiva, avvolgenza e persistenza. 

Casal di Serra
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
DOC Classico Superiore
Selezione storica di Verdicchio  
“di annata”. Il contatto con i propri 
lieviti per circa 5 mesi conferisce al vino 
particolari caratteristiche di ricchezza, 
eleganza e rotondità. 
Tra le sensazioni gusto-olfattive 
emerge una notevole mineralità che ne 
determina una spiccata attitudine per 
una positiva capacità di evoluzione.

San Lorenzo
Rosso Conero DOC
Rappresenta la selezione del nostro 
Rosso Conero, vinificata interamente 
con Montepulciano proveniente dalle 
migliori zone dell’area di produzione. 
L’affinamento in botti di rovere  
e barriques per un anno e 6 mesi  
in bottiglia, determina un avvolgente 
impatto gustativo caratterizzato  
da tannini armonici e vellutati.

Jorio
Montepulciano d’Abruzzo DOC
Montepulciano in purezza coltivato 
nelle zone più vocate dell’Abruzzo. 
Un’accurata selezione, che esprime 
appieno le massime potenzialità del 
vitigno: carattere e persistenza gusto-
olfattiva. Matura circa un anno in legno e 
alcuni mesi in bottiglia. Emerge una nota 
intensa di prugna matura e liquirizia. 

Plenio
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
DOC Classico Riserva
Il nome, dal latino “plenum”, suggerisce 
pienezza, complessità e persistenza. 
Fermentato solo in parte in botti grandi 
di rovere, matura per 18 mesi di cui 6 in 
bottiglia. Questa Riserva di Verdicchio, 
vera icona della denominazione, si 
distingue per l’eccezionale consistenza 
congiunta ad una estrema raffinatezza.

Le Busche
Marche Bianco IGT
Frutto del connubio tra Chardonnay 
e Verdicchio, dove il primo apporta 
ricchezza e profondità, mentre il secondo 
dona eleganza e serbevolezza, rendendo 
questo uvaggio incredibilmente longevo. 
Il mosto viene fermentato in barrique 
e segue un affinamento di 8 mesi sui 
propri lieviti e altri 10 in bottiglia. 

Vecchie Vigne 
Casal di Serra
Verdicchio dei Castelli di Jesi  
DOC Classico Superiore 
Sui filari più antichi del vigneto “Casal di Serra” 
vengono fatte maturare alla perfezione le uve 
selezionate per questo vino. L’affinamento 
in acciaio per 10 mesi e la successiva 
permanenza in bottiglia favoriscono lo sviluppo 
di un ampio ventaglio aromatico ed una 
straordinaria profondità di beva.

Vellodoro
Terre di Chieti Pecorino IGT
Pecorino in purezza proposto dal 2007 per riscoprire e 
valorizzare i vitigni autoctoni Adriatici. Matura per circa 
4 mesi in vasche d’acciaio a contatto con i propri lieviti.  
E’ caratterizzato da una notevole concentrazione  
di profumi e da un’importante componente acida,  
che dona spiccate e piacevoli note minerali.

Fonte del Re
Lacrima di Morro d’Alba DOC
Interpretazione di un vitigno autoctono Marchigiano,  
coltivato in un ridottissimo territorio nei pressi di Morro 
d’Alba (AN). Affina in acciaio per circa 4 mesi ed alcuni 
mesi in bottiglia. Si distingue per sentori intensi,  
caratteristici e aromatici di rosa, viola e sottobosco.  
Gradisce una temperatura di servizio di 14-15°.

Maximo
Marche Bianco IGT
Sauvignon Blanc in purezza coltivato 
in particolari condizioni climatiche che 
favoriscono l’attacco della Botritys 
Cinerea, regalando sapori e aromi 
incredibilmente complessi ed eleganti. 
Matura un anno in acciaio.  
Eccellente è l’equilibrio gustativo, con 
una contenuta dolcezza; spiccano note 
mielate e di frutta candita.
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Cùmaro
Conero Riserva DOCG
Pure Montepulciano, cultivated  
in the most suitable area of the Conero 
region. Boasts the DOCG “Conero 
Riserva” appellation since 2004; ages  
 in barriques for about 12 months and in 
the bottle for a further 8 months. 
Mature, characteristic fruity hints blend 
with varied spicy notes to emerge 
forcefully on the palate.

Pelago
Marche Rosso IGT
Montepulciano, Cabernet Sauvignon 
and a small amount of Merlot grapes 
lie at the core of Pelago, a wine that 
conquered the top trophy at the 1997 
International Wine Challenge in London. 
A 14-month spell in barriques and one 
year in the bottle help to amplify, enrich 
and refine the wine’s range of bouquets.

Costamorro
Montepulciano d’Abruzzo  
Colline Teramane DOCG
Made from a selection of the best grapes 
cultivated in the Abruzzese vineyard,  
a true reflection of the great potential  
of the Montepulciano cultivar. Matures in 
barriques for 12-14 months and a further 
8 months in the bottle. It is characterised 
by a distinct taste-olfactory intensity 
coupled with heartiness and persistence. 

Casal di Serra
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
DOC Classico Superiore
A historical, select “vintage” Verdicchio. 
Exposure to its own yeasts for roughly  
5 months yields a distinctly rich, elegant 
and round wine.  
The taste-olfactory sensations underline 
a strong mineral note that emerges to 
determine a marked propensity towards 
a positive evolution.

San Lorenzo
Rosso Conero DOC
Embodies our select Rosso Conero, 
entirely vinified with Montepulciano 
grapes grown in the best areas  
of the production region.  
The ageing process in oak casks and 
barriques for one year, coupled with  
6 months in the bottle, develops a hearty 
wine on the palate characterised  
by harmonious, velvety tannins.

Jorio
Montepulciano d’Abruzzo DOC
Pure Montepulciano grown in the most 
suitable regions of Abruzzo.  
Carefully selected grapes to deliver 
the full potential of the cultivar: 
strong character and taste-olfactory 
persistence. Matures roughly one year  
in wood and several months in the bottle. 
Unleashes intense notes of mature plum 
and liquorice.  

Plenio
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
DOC Classico Riserva
Its name, inspired by the Latin word 
“plenum,” evokes a full-bodied, complex 
and persistent wine. Fermented only partly 
in large oak casks, it matures for 18 months 
that include 6 months in the bottle. Riserva 
di Verdicchio, the designation’s genuinely 
iconic wine, displays excellent consistency 
coupled with extreme elegance.

Le Busche
Marche Bianco IGT
The product of a Chardonnay and 
Verdicchio blend, the former contributing 
richness and depth, the latter elegance 
and preservability; the end result is an 
extremely long-lived grape blend.  
The must is fermented in barriques 
followed by an 8-month spell in its own 
yeasts and a further 10 months in the 
bottle.

Vecchie Vigne 
Casal di Serra
Verdicchio dei Castelli di Jesi  
DOC Classico Superiore 
Carefully selected grapes from the oldest 
vines of the “Casal di Serra” vineyard  
are left to mature to perfection. 
Ageing in steel for 10 months followed 
by a spell in the bottle favours  
the development of a broad range of 
bouquets and an amazingly deep flavour.

Vellodoro
Terre di Chieti Pecorino IGT
Pure Pecorino, offered since 2007 to help rediscover 
and promote native cultivars of the Adriatic region. 
Matures for roughly 4 months in steel tanks, exposed 
to its own yeasts. It displays a significant concentration 
of aromas coupled with an important acid component 
that unleashes distinct, pleasant mineral notes.

Fonte del Re
Lacrima di Morro d’Alba DOC
The expression of a native cultivar of Le Marche, 
grown on a very limited area around Morro d’Alba 
(Ancona). Ages in steel for about 4 months coupled 
with several months in the bottle. Distinguished by 
its intense, characteristic and aromatic hints of rose, 
violet and underwood. Best served at 14-15°C.

Maximo
Marche Bianco IGT
Pure Sauvignon Blanc cultivated in 
special climatic conditions that favour 
the growth of Botritys Cinerea, to yield 
incredibly complex, elegant flavours and 
aromas. Matures for one year in steel. 
Excellent balance on the palate, with a 
restrained sweetness; unleashes notes 
of honey and candied fruit.
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