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210 ha - 3.000.000 bt

VITA - Fondata da Gino Umani Ronchi
negli anni Cinquanta, 'azienda ha costrui-
to solide basi grazie all’opera del successi-
vo proprietario, Massimo Bernetti. Da qual-
che tempo la conduzione & interamente nelle
mani del figlio, Michele, il quale, con avvedu-
tezza e dinamismo, ha accelerato la cresci-
ta aziendale, scegliendo collaboratori giova-
ni, validi e motivati, come Giacomo Mattioli,
che opera in cantina assieme al consulente
Beppe Caviola.

VIGNE - Nei Castelli di Jesi la massima
qualita si raggiunge nelle vecchie vigne del-
le Busche, a Montecarotto, e nei poderi di
Cupramontana e San Paolo. In zona Conero
primeggia il vigneto di San Lorenzo di Osi-
mo; in Abruzzo abbiamo la tenuta di Monti-
pagano. Segue la campagna I'agronomo Lui-
gi Piersanti, con spirito attento e pragmatico:
Circa meta dei vigneti sono in conduzione
biologica certificata, gli altri vengono gestiti
con modalita sostanzialmente simili.

VINI - Gamma impeccabile, in cui spicca
il « astelli di Jesi
2014 [CENEIT (@ 15.000 bt; 18 €): 'uso per-
fetto del legno da complessita alla trama va-
rietale, senza invadenza; nel sorso, pur ric-
co, incide la sapidita, che da equilibrio e al-
lungo infinito. Ottimo anche il Verdicchio dei
Castelli di Jesi Cl. Sup. Vecchie Vigne 2015
(O 11.300 bt; 19 €), una versione articolata
e con tessitura perfetta, conduzione elegante
e finale sapidissimo; acacia, frutta, anice so-
no l'ouverture di aromi sfaccettati e dinami-
ci. Il Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup.
Casal di Serra 2016 (O 135.000 bt; 11 €) e il
migliore degli ultimi anni, per verve aromati-
ca, finezza e complessita. Dall’azienda abruz-
zese, un grande Pecorino, il Centovie 2015
(O 9.200 bt; 18 €), emozionante, avvolgen-
te, sapidissimo e asciutto. Nel Conero Cam-
po San Giorgio Ris. 2012 (@ 4.380 bt; 42 €)
regnano eleganza e nitore aromatico.

CONCIMI humus, letame in pellet, sovescio
FITOFARMACI organici, rame e zolfo

DISERBO meccanico

LIEVITI indigeni, selezionati

UVE acquisto 20% S
CERTIFICAZIONE biologico, conversione biologico




