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230 ha - 2.800.000 bt sconto -10%)

VITA - Le dimensioni e i volumi non han-
no mai intaccato la qualita e la sicurezza con
cui Umani Ronchi interpreta il territorio. Per
questo oggi & una delle aziende marchigiane
con maggior dinamismo e coerenza stilistica.
Il protagonista di questo processo di innova-
zione, iniziato circa dieci anni fa, & Miche-
le Bernetti, a cui va I'ulteriore merito di aver
scelto collaboratori giovani e molto prepara-
ti che hanno contribuito al salto di qualita.

VIGNE - Anche in campo 'azienda non ha
avuto paura di affrontare un cambio epocale.
Una bella fetta del verdicchio € in conversio-
ne biologica, un passo importante che da tre
anni sta dando risultati incoraggianti e, chis-
sa mai, nel futuro prossimo potrebbe portare
all'intera conversione delle vigne. L'approc-
cio viticolo sul resto dei poderi & misurato,
con interventi molto selettivi e mirati che evi-
tano appesantimenti chimici sulle uve.

VINI - In ogni fascia ci sono vini convin-
centi. Il Conero Campo San Giorgio Ris.
2010 EITEEIE (@ 3.350 bt; 42 €) & 'em-
blema dell'eleganza che si puo estrarre dal
montepulciano. Mantiene un equilibrio “ma-
gico”, fatto di sfaccettature aromatiche, tan-
nicita setosa e struttura misurata. Il Conero
Cumaro Ris. 2011 (@ 47.000 bt; 20) ha
maggiore compattezza ma si muove con
dinamismo; avvolge con garbo e progredi-
sce con un’ossatura solida ma agile. 1l Rosso
Conero San Lorenzo 2013 (@ 75.000 bt; 10 €)
@ baldanzoso e croccante. 1l Pelago 2011
(@ cabernet, montepulciano, merlot; 22.400
bt; 27 €) & un bordolese polposo e preciso. Il
Castelli di Jesi Verdicchio Ris. Cl. Plenio
2012 (O 14.800 bt; 18 €) ha struttura bril-
lante, tonica e succosa, aromi fini, raggianti
e coesi. Il Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl.
Sup. Vecchie Vigne 2013 (O 13.000 bt; 18 €)
@ ricco e sapido, di solida struttura alcolica.

CONCIMI letame in pellet, sovescio, humus
FITOFARMACI chimici, rame e zolfo, organici
DISERBO chimico, meccanico

LIEVITI selezionati, indigeni

UVE acquisto 20%

CERTIFICAZIONE in conversione biologica



