
P Castelli di Jesi Verdicchio Cl.  
Plenio Ris. ’18 NNN 4*

= Conero Cumaro Ris. ’17 NN 5
P Maximo ’19 NN 5
P Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup.  

Casal di Serra ’20 NN 3*
P Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup.  

V. V. ’19 NN 5
P Centovie Pecorino ’19 NN 4
= Conero Campo San Giorgio Ris. ’17 NN 8
P La Hoz Brut Nature M. Cl. ’16 NN 5
@ La Hoz Nature M. Cl. Rosé  NN 5
= Montepulciano d’Abruzzo Centovie ’17 NN 5
= Rosso Conero San Lorenzo ’19 NN 3
= Rosso Conero Serrano ’20 NN 2*
P Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl.  

Villa Bianchi ’20 NN 2*

L’azienda guidata da Michele Bernetti siede 
nel club delle migliori aziende d’Italia. Da 
anni offre in assaggio una gamma 
costantemente livellata verso l’eccellenza. 
La vocazione internazionale è stata sempre 
portata avanti senza sacrificare le attenzioni 
al mercato italiano. Infine ci sono i numeri: 
240 ettari tra Marche e Abruzzo suddivisi 
in 10 vigneti tutti coltivati in bio e gestiti da 
un affiatato team interno. La cantina di 
Osimo, sede del punto vendita e della 
scenografica barricaia, offre spazi adeguati 
e tecnologie all’avanguardia. Quest’anno 
svetta Plenio ’18: brillante e complesso nel 
ventaglio olfattivo fatto di frutti gialli, 
buccia d’agrumi, accenti speziati ed echi 
balsamici ben fusi in un sorso di raffinata 
compostezza e profonda coesione sapida. 
Vecchie Vigne ’19 non è da meno: fresco  
e succoso, termina in una lunga scia 
salina. Ottime versioni anche per il 
caratteriale, fitto e robusto Cumaro ’17 e il 
raffinato, accattivante passito Maximo ’19 
(sauvignon botritizzato). 

VENDITA DIRETTA 
VISITA SU PRENOTAZIONE
PRODUZIONE ANNUA 2.900.000 bottiglie 
ETTARI VITATI 240,00 
VITICOLTURA Biologico Certificato 
AZIENDA SOSTENIBILE

bbUmani Ronchi
45602

via adriatica, 12
60027 oSiMo [an]
tel. 0717108019
www.umanironchi.com


