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Dunkel leuchtendes Rubinrot. In der Nase nach saftigen, reifen Himbeeren und Kirschen,
zeigt elegante Lederwiirze, Zedernholz, im Nachhall ein Hauch Blutorange. Am Gaumen
zundchst mit eleganter Cremigkeit, zeigt rassige Sdure in feinem Wechselspiel mit Tannin
und Frucht, spannt einen weiten, feinen Bogen, im Finale leicht salzig.

Tasting: Abruzzen & Marken Trophy 2022 ; Verkostet von: Othmar Kiem, Simon Staffler
Veroffentlicht am 24.06.2022

Leuchtendes Strohgelb mit funkelndem Kern. In der Nase nach Mandelblattchen, weifsen
Bliiten, Wiesenkrautern, dann auch Zitrone und weifsem Pfirsich, im Nachhall auf griinem
Apfel. Am Gaumen mit schoner Saftigkeit und tdnzelnder Sdure, wirkt sehr prazise und
geradlinig, salzig, mit langem, prazisem Nachhall, toller Ausdruck.

Tasting: Abruzzen & Marken Trophy 2022 ; Verkostet von: Othmar Kiem, Simon Staffler
Veroffentlicht am 24.06.2022

Leuchtendes Goldgelb mit griinfarbenem Schimmer. In der Nase mit Noten von feuchtem
Kies und etwas Feuerstein, Brotkruste, gerdsteten Haselniissen und dezent auch nach
Williams Christbirne. Am Gaumen mit sehr cremiger Struktur, vollmundig und sehr
ausgewogen, mit langem Nachhall auf Lindenbliitenhonig.

Tasting: Abruzzen & Marken Trophy 2022 ; Verkostet von: Othmar Kiem, Simon Staffler
Veroffentlicht am 24.06.2022

Kriftiges Rubinrot mit leicht violetten Reflexen. Reichhaltige Nase mit Noten von
Sauerkirsche, Brombeerkonfitiire, Lakritze und mediterraner Macchia. Am Gaumen weich,
geschmeidig und ausgewogen zwischen Frische, Saftigkeit und gut eingebundenem
Tanninen.

Tasting: Abruzzen & Marken Trophy 2022 ; Verkostet von: Othmar Kiem, Simon Staffler
Veroffentlicht am 24.06.2022



