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Verdicchio 100% Pecorino 100% Montepulciano 100%

Cru di Verdicchio da vecchie viti impiantate 
nei primi anni ’70, affina 10 mesi in 
cemento sui lieviti, senza malolattica.

Sintesi del racconto di una terra soleggiata 
e ventosa. Da uve coltivate biologicamente, 
riposa in cemento per 12 mesi.

Top di gamma tra i rossi aziendali, è figlio 
del Montepulciano in purezza ed è molto 
apprezzato per la sua eleganza.

Vecchie Vigne,
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
Classico Superiore Doc 2021

Centovie,
Colli Aprutini Pecorino
Igt 2021

Cúmaro,
Conero Riserva Docg 2019
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Alfieri di Verdicchio e Montepulciano

UMANI RONCHI� Marche e Abruzzo

Un cuore diviso tra Verdicchio e Montepulciano. La storia di Umani Ronchi è comincia-
ta più di 60 anni fa a Cupramontana, culla del Verdicchio Classico, e nel tempo ha scritto 
nuove pagine in altre zone dell’Adriatico. Custode delle vigne ma anche loro interprete, la 

famiglia Bernetti è impegnata nella tu-
tela della biodiversità, come nella va-
lorizzazione dei singoli appezzamenti 
con vinificazioni parcellari. In cantina 
nascono alfieri del territorio come Ple-
nio e Vecchie Vigne, due riferimenti 
per il Verdicchio, Campo San Giorgio e 
Cúmaro, rappresentanti del Conero. Ma 
anche il visionario e premiatissimo Pela-
go, frutto della collaborazione con Gia-
como Tachis, che sposa i caratteri delle 
uve bordolesi (Cabernet Sauvignon e 
Merlot) con le bacche nere autoctone. 
Dagli anni ’70 l’azienda ha raddoppia-
to gli ettari di proprietà e ha rinnovato 
progressivamente l’85% del patrimonio 
vitato. Il disegno di un grande progetto 
enologico in Abruzzo risale a 25 anni fa 
e trova sostanza nella tenuta Centovie.

Michele Bernetti, presidente


