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Fondata nel 1957 a Cupramontana 
e guidata dal 1959 dalla famiglia 
Bianchi-Bernetti, Umani Ronchi 
rappresenta oggi una delle cantine 
di riferimento del Centro Italia, 
con 210 ha vitati distribuiti tra 
Verdicchio dei Castelli di Jesi 
Classico, Conero e Abruzzo. 
La gestione agronomica è 
improntata al biologico certificato 
e supportata da pratiche innovative 
di sostenibilità, riconosciute nel 
2022 con la Equalitas Corporate. La 
produzione supera i 3,4 milioni di 
bottiglie l’anno e si articola in oltre 
venti etichette, dai bianchi longevi 
e minerali alle interpretazioni 
di Montepulciano dal profilo 
strutturato ed elegante, fino a 
selezioni di Pecorino e spumanti 
metodo classico. La cantina è 
presente in più di 60 mercati esteri 
e affianca all’attività vitivinicola un 
articolato progetto di enoturismo.

Via Adriatica 12, 60027 Osimo (Ancona)
0717108019 - wine@umanironchi.it - www.umanironchi.com
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6
Vecchie Vigne 2023 Giallo paglierino luminoso il 
calice che dona note di frutta matura, agrumi, man-
dorla	e	sbuffi	minerali	che	si	ritrovano	nel	fresco	
e	sapido	sorso.	Armonioso	e	persistente.	22,00 €

5
Casal di Serra 2024 Paglierino il calice che spri-
giona	biancospino,	fiori	di	campo,	erbe	aromatiche	
e accenni di mandorla. Coerente al palato, dalla 
piacevole nota sapida e la chiusura ammandorlata. 
12,00 €

5
Centovie Bianco 2023 Ricordi di frutta a polpa 
bianca,	fiori	di	campo,	erbe	aromatiche	e	un	leg-
gero accenno di mandorla si incontrano al naso. 
Il	sorso	è	elegante,	verticale,	dal	finale	amman-
dorlato.	17,50 €

5
Centovie Rosso 2021 Rubino il calice che dona 
sensazioni di frutti rossi maturi che lasciano spazio 
a intriganti ricordi di pepe e liquerizia che si ritro-
vano	nell’equilibrato	e	avvolgente	sorso.	23,50 €

Bottiglie prodotte: 3.450.000

i mig Liori Vini Bio entro 15 euro


