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VITA - Le Marche del vino non possono prescinde-
re da questa azienda, tra le ambasciatrici regionali
nel mondo. Nata a Cupramontana nel 1957, rilevata
dalla famiglia Bernetti nel 1968, si trasferisce poi
nella sede attuale di Osimo. Michele Bernetti da
circa trent’anni & subentrato al papa Massimo nella
gestione, e ha accelerato ulteriormente la visibilita
di questa realta e la sua sostenibilita.

VIGNE - Gli oltre 200 ettari vitati sono situati in
tre zone: gran parte nei Castelli di Jesi, 9o circa nel
comparto del Conero e 30 in Abruzzo nella tenuta
Centovie. Il pregevole sviluppo ha portato alla ge-
stione in biologico dell'intero parco vitato, sotto la
supervisione di Luigi Piersanti, agronomo e memo-
ria storica delle vigne, da oltre trent’anni in azien-
da. Un percorso virtuoso, pensato a lungo, approc-
ciato pian piano e ora a pieno regime: si puo fare.

VINI - Leleganza e la beva sono il filo rosso di vini
che non perdono mai 'appeal varietale e zonale.

Conero Ris. Cimaro 2022 @ 60.000 bt;
& 600 g; 26 € - & - | piccoli frutti rossi e le spezie
sono amalgamati nel sorso esemplare, ricco, polposo,
senza spigolature tanniche e sovrastrutture. Un Mon-
tepulciano raffinato.

Castelli di Jesi Verdicchio Ris. Cl. Plenio 2024 O
25.000 bt; B 600 g; 29 € - [JIF - Cattura il palato per
dinamismo e intensita, con il sorso pieno ma non pesan-
te, modulato dallacidita e dal finale salino.

Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Historical
2021 0 9.500 bt; B 700 g; 48 € - J{} - La sostanza &
modulata dallacidita serbevole che agevola equilibrio e
vivace allungo salino.

Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Vecchie Vi-
gne 2024 O 25.000 bt; B 700 g; 25 € - [} - Sapido,
agrumato, agile.

Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Casal di Serra
2025 O 180.000 bt; B 641 g; 12 € - 0 - Fruttato, salino,
gastronomico.

Ettari 210 - Bottiglie 3.450.000

Concimazione humus, letame, organica, sovescio
Fitofarmaci rame, zolfo, organici

Fermentazione pied de cuve, lieviti indigeni, lieviti
selezionati

Uve acquisto 20%

Certificazione biologico




